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Monte Arera
Al rifugio per scoprire le farfalle

A lla scoperta della biodiversità del Monte Arera.
Domani alle 18 ritrovo al rifugio Capanna 

2000, cena con prodotti tipici e serata alla scoperta 
dei lepidotteri notturni sino all’alba, quando ci si 
incamminerà sul Sentiero dei fiori e delle farfalle 
diretti al lago Branchino. Prenotazione obbligatoria 
entro oggi al rifugio: 0345/95096 -339.6986367.

In città
Una storia da ascoltare col cuore

S i chiude Giocarteatro estate
con «Orecchie e cuore - I 

Musicanti di Brema», stasera 
alle 21.15 nel cortile del Comune 
di Bergamo.Tra narrazione, 
musica e giochi, una storia da 
ascoltare con orecchie e cuore. 

Ardesio
Weekend diVino tra stand e assaggi

T orna Ardesio diVino. La mostra mercato 
enogastronomica di wine&food per palati 

esigenti si terrà domani e domenica per le vie del 
paese con un programma ricco di incontri e 
assaggi e stand aperti dalle 10.30 alle 14 e dalle 
16 alle 21 (orario che domani è prolungato fino 
alle 23.30). Informazioni su www.ardesiodivino.it. 

Bossico
Il pane come si faceva una volta

A lla scoperta delle tradizioni con la festa del 
pane di patate, da domani a domenica a 

Bossico. Saranno aperti i cortili del centro storico 
con l’accensione dei vecchi forni a legna per 
dimostrazioni e degustazioni. Per le vie del paese, 
mercatino degli hobbisti, canti e ristoranti aperti 
con piatti tipici. Per info: Pro loco 035/968365.

Per il tempo libero

«Cena con noi» 
mette il cappello 
Attesa per la location

Mistero
Il luogo 
nel quale 
si terrà la cena 
sarà svelato 
solo stasera 
sulla pagina 
Facebook 
«cenaconnoi». 
L’evento 
è domani 
sera, 
dalle 20.30 
alle 24. 
Tutti
i partecipanti 
dovranno 
indossare 
un cappello. 
Gradita 
la prenotazione

Riscopre il piacere del convi-
vio trasformandolo in un’occa-
sione per conoscere persone
del proprio paese. Sabato tocca
alla Bassa Bergamasca. Il co-
mune di Brignano è promotore
dell’iniziativa «Cena con noi»,
che nella variante «cena in
bianco» ha già raccolto miglia-
ia di persone nelle più impor-
tanti città italiane. La formula
prevede che si lanci un appun-
tamento al buio su facebook 
fornendo solo la data e l’ora
della cena, ma svelando appe-
na 24 ore prima dell’evento do-
ve ci si ritroverà a tavola. L’even-
to è senza scopo di lucro e
aperto a tutti. Si può partecipa-
re anche all’ultimo momento,
ma è gradita una mail all’indi-
rizzo: cenaconnoibrigna-
no@gmail.com. Ognuno dei
partecipanti dovrà portare
qualcosa: tavoli, sedie, tovaglie,
piatti oltre a pietanze e bibite
da dividere. Lo scopo è dare vi-
ta a un’unica grande tavolata
per riscoprire insieme un an-
golo suggestivo del paese, ma
soprattutto condividere la cena
e fare amicizia all’insegna della
convivialità e della socialità. A
Brignano l’elemento che carat-
terizzerà l’appuntamento non
sarà il vestirsi di bianco: l’invito
rivolto a tutti i partecipanti è di
presentarsi con un cappello,
più sarà fantasioso e colorato
meglio sarà. La cena prenderà
il via alle 20.30 per concludersi
alle 24. Questo sera alle 20.30
sarà comunicata la location
sulla pagina Facebook «cena-
connoi».

Pietro Tosca
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Per lo shopping

Un albero di Natale 
e la neve: la vetrina 
che dona refrigerio

Originale
La Bottega 
di Nonna Betta
si trova 
sulla Corsarola
e propone 
articoli
e accessori di 
abbigliamento 
in filati pregiati. 
Come 
maglioncini, 
pashmine, 
calzini, cappelli 
e sciarpe 
che vengono 
realizzati
in modo 
artigianale
da un pool
di magliaie

Non è mai troppo presto per
pensare al... Natale. Questo è il
primo «shopping pensiero»
che viene in mente mentre, fa-
cendo quattro passi sulla Cor-
sarola, ci si imbatte nelle vetri-
ne della Bottega di Nonna Bet-
ta. Questione di «previdenza»,
dal momento che c’è chi fa ac-
quisti tutto l’anno, con l’idea di
muoversi in anticipo per i rega-
li da mettere sotto l’albero. Già,
l’albero. In un’estate dal clima
africano, l’ultima cosa in cui ci
si immaginerebbe di imbatter-
si è un albero di Natale, quello
che invece fa bella vista in que-
ste vetrine dove fa la sua com-
parsa pure la neve, in veste di 
fiocchi di cotone. La trovata, a
metà tra il commerciale e il ve-
trinistico, non passa inosserva-
ta. Originale, ma soprattutto 
con un effetto refrigerante, dal
punto di vista mentale, perché
l’associazione di pensiero che
porta dritto all’inverno, fa scen-
dere di colpo (nella testa) la co-
lonnina di mercurio. E, con i
calzini di cachemire che, a mo’
di addobbo, sono appoggiati ai
rami, proietta in una dimen-
sione di festa. Il caratteristico
negozio, produce e commer-
cializza articoli e accessori di
abbigliamento in filati pregiati.
Come maglioncini, pashmine
coloratissime, calzini, cappelli 
e sciarpe che vengono realizza-
ti artigianalmente da un pool
di magliaie in ogni stagione
dell’anno. Perché tanto si sa
che prima o poi il freddo ritor-
na e poi al 25 dicembre manca-
no meno di cinque mesi.

Donatella Tiraboschi
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Per l’auto-raccolta

Adotta un filare
e la vendemmia
sarà «fai da te»

A Treviglio
L’azienda 
ortofrutticola 
biologica 
Castel Cerreto 
è a Treviglio, 
in via
Canonica 148. 
Per tutte 
le informazioni 
sull’iniziativa 
dell’auto-
raccolta 
telefonare
al numero 
389.1647981 
o consultare 
il sito
internet 
www.castel-
cerreto.com

Adotta un filare di uva biolo-
gica. Questa la proposta della
Cooperativa «Castel Cerreto»
nella Cascina Pelesa a Trevi-
glio, immersa in 35 ettari di
terreno ricchi di alberi e piante
da frutto. Alla base dell’iniziati-
va c’è l’autoraccolta. Ognuno
può raccogliere l’uva, coltivata
a pergola trentina, direttamen-
te dalla pianta fino ai primi
giorni di settembre. Il costo è di
2,5 euro al chilo a patto di ri-
spettare la soglia minima di
adozione: 20 chili a stagione.
Per l’azienda agricola si tratta
di un’idea che fidelizza le fami-
glie numerose o riunite in
gruppi d’acquisto, per i clienti è
un modo per passare una gior-
nata a passeggio nel verde e
contribuire a un progetto di
agricoltura sostenibile. La va-
rietà di uva, presente da pochi
giorni, è la Muscat bleu, la più
precoce, dal colore rosso scuro
e dal sapore di moscato. Ma si
possono scegliere anche i me-
loni Saphir e le more, mentre i
più fortunati possono andare
alla ricerca degli ultimi lampo-
ni e mirtilli, a prezzi scontati se
già maturi e da usare per le
confetture. Chi volesse può vi-
sitare anche il casolare, il più
vecchio della zona a essere abi-
tato. Costruito nel 1500 come
chiesa con monastero, due se-
coli dopo è diventato un casci-
nale. Mai ristrutturato, nel 1978
è diventato il set scelto da Er-
manno Olmi per girare «L’albe-
ro degli zoccoli». Apertura:
dalle 14 alle 19, domani e do-
menica dalle 8.30 a sera. 

Rosanna Scardi
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Sentieri d’autore

Alla Corna Busa
in vagabondaggio
tra massi erratici

Triassico
Il Pizzo Camino 
è tra i rilievi che 
chiudono a sud 
le Orobie:
le formazioni 
spettacolari 
sono quelle 
della 
formazione 
del Calcare 
di Esino e 
raccontano la 
trasformazione 
chimica 
dei sedimenti 
depositatisi sul 
fondo di un 
antico mare (la 
Tetide) durante 
il Triassico

La Corna Busa (2001 m) di
Schilpario è un «edificio» geo-
logico calcareo di grande ma-
gnetismo estetico e di incon-
fondibile bellezza da ovunque
lo si guardi. Per raggiungerla,
un ottimo percorso in grado di
regalarci paesaggi alpini varie-
gati, è quello che parte dal
campo sportivo del bel comu-
ne di Azzone (965 m), arricchi-
to da una splendida piazzetta
con fontana di acqua sempre
fresca e in posizione dominan-
te sulla inconfondibile Via Ma-
la. La partenza ci impegna sulla
ripida strada forestale nel bo-
sco (segnavia 419) sino al fieni-
le Le Some (1436 m) da dove si
prosegue verso le malghe del
Negrino (1631 m, segnavia
425). Attraverso ambienti gra-
devoli e riposanti, torrentelli e
radure pascolive, boschi di
aghifoglie e declivi, dopo la
malga alta si arriva al passo di
Corna Busa (1940 m) e con un
ultimo strappo sul crinale, ci
troviamo di fronte alla spetta-
colare formazione calcarea,
una grotta aperta dove luce e
vento dialogano con la roccia. Il
grande ripiano erboso dei Bal-
lerini offre un panorama mae-
stoso sulla Presolana, il Pizzo 
Camino e la Val di Scalve. Giù si
svela tutta la conca movimen-
tata sotto il Camino dove, per
chi ama l’avventura, è possibile
vagabondare tra massi erratici,
acqua e larici per recuperare
una vaga traccia da est che ri-
porta al sentiero della salita
(verso ovest), prima di tornare
ad Azzone.

Davide Sapienza
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Provincia di Cremona
AVVISO D’ASTA PUBBLICA

AMMINISTRAZIONE: Provincia di Cremona
- C.so Vittorio Emanuele II 17 - 26100
CREMONA. OGGETTO: Avviso d’asta per
l’alienazione dell’immobile di proprietà de-
nominato “Ex Ospedale Sanatoriale”, già
denominato “Albergo ex cremonese”, sito
in comune di Toscolano Maderno (BS), via
Lungolago Zanardelli, n. 14. Prezzo a base
d’asta: € 13.800.000,00 (in lettere euro tre-
dicimilioniottocentomila/00). Termine pre-
sentazione offerte: 21/9/2015 ore 12.00.
Apertura offerte pervenute: 22/9/2015 ore
9,30. AVVISO: disponibile presso l’Ammi-
nistrazione aggiudicatrice e sul sito inter-
net: www.provincia.cremona.it.

IL DIRIGENTE
ing. Rossano Ghizzoni

La Società per Azioni Esercizi Aeroportuali - S.E.A.
indice una gara, mediante procedura aperta ex artt.
3 c. 37 e 220 del D.Lgs 163/06, interamente gestita
con sistemi telematici ex art. 85, c. 13 del
D.Lgs.163/06, per l’affidamento della fornitura di n.
2 mezzi De- Icer del tipo “one man operation” per
trattamenti anti/de-icing e de-snowing agli aeromo-
bili presso l’Aeroporto di Milano Linate (C.I.G. n.
6306845D20). L’importo a base d’asta è pari a Euro
900.000,00 (IVA esclusa), di cui Euro 0,00 per costi
della sicurezza dovuti a interferenze. Durata dell’ap-
palto: 150 giorni dalla data di stipula del contratto
d’appalto. L’aggiudicazione verrà effettuata con il cri-
terio del prezzo più basso. I concorrenti dovranno
far pervenire, a pena di esclusione, la propria do-
manda di partecipazione entro le ore 17.30 del
giorno 10/09/2015, esclusivamente in via telematica,
previa registrazione sul sito: https://portalefornitori-
sea.seamilano.eu/irj/portal. Il bando di gara è stato
inviato alla G.U.U.E. il 21/07/2015 ed è in pubblica-
zione sulla GURI. Il testo integrale è disponibile sul
sito Internet dell’Ente Aggiudicatore all’indirizzo.
http://www.seamilano.eu/it/avvisi-corso.

Il Responsabile del procedimento
per la fase di affidamento

Ing. Vito Gurrieri

RCS MediaGroup S.p.A.
Via Rizzoli, 8 - 20132 Milano

Per la pubblicità
legale e finanziaria
rivolgersi a:

Via Rizzoli, 8 - 20132 Milano
Tel. 02 2584 6665 - Fax 02 2588 6114

Via Campania, 59 C - 00187 Roma
Tel. 06 6882 8650 - Fax 06 6882 8682

Vico II San Nicola alla Dogana, 9 - 80133 Napoli
Tel. 081 49 777 11 - Fax 081 49 777 12

C.so Vittorio Emanuele II, 60 - 70122 Bari
Tel. 080 5760 111 - Fax 080 5760 126

SETTORE GARE OPERE PUBBLICHE

AVVISO DI GARA CON PROCEDURA APERTA
APPALTO N. 48/2015 - CIG N. 6337196393 - Lavori di
manutenzione straordinaria e razionalizzazione logistica,
adeguamento normativo, riduzione del rischio negli uffici
comunali - 1 Lotto - Smantellamento edificio via Pirelli 39 -
CUP B46D15000260004. Importo a base d’appalto:
€ 5.182.778,22 (IVA ESCLUSA). Oneri interni non soggetti
a ribasso: € 123.801,32 (IVA ESCLUSA). Oneri esterni non
soggetti a ribasso: € 310.257,54 (IVA ESCLUSA). Importo
per la qualificazione: € 5.306.579,54. Categoria Prevalente
OG12 class. V del D.P.R. N. 207/2010. Le opere da eseguire
sono così suddivise: OPERE PREVALENTI: OG12 class. IV
€ 2.915.023,87= OPERE SCORPORABILI: OG1 class. IV
€ 2.391.555,67=. Contratto da stipulare a corpo mediante ri-
basso sull’importo a base d’asta, ai sensi dell’art. 86 del Co-
dice dei contratti. L’appalto è finanziato con Mutuo della
Cassa Depositi e Prestiti con i fondi del risparmio postale. Le
offerte devono pervenire al Comune di Milano Settore Gare
Opere Pubbliche Ufficio Protocollo - piano terra Corpo A, Via
Bernina n. 12 - 20158 Milano - entro e non oltre le ore 12.00
del giorno 07/09/2015. L’apertura delle offerte sarà effettuata
a partire dalle ore 9:00 del giorno 08/09/2015 presso la sala
appalti piano terra Corpo A, Via Bernina 12 - 20158 Milano.
I requisiti richiesti e le modalità di partecipazione sono ripor-
tati nel bando integrale di gara in pubblicazione all’Albo Pre-
torio dal 24/07/2015 Documentazione integrale di gara sul
sito www.comune.milano.it Non si effettua servizio telefax.
Responsabile del procedimento è l’Ing. Pasquale Frezza del
Settore Tecnico Casa e Demanio - Tel. 02/88468523 al quale
potranno essere richieste notizie di carattere tecnico. Per in-
formazioni e chiarimenti sulla procedura d’appalto e sul pre-
sente bando: Settore Gare Opere Pubbliche- dott.ssa Lara De
Filpo - Tel. 02/88453214. Della presente gara è stata data co-
municazione di preinformazione con pubblicazione sulla
G.U.C.E. in data 02/05/2015. L’avviso di gara è stato inviato
alla G.U.C.E. il 17/07/2015.
IL DIRETTORE DI SETTORE - Dott.ssa Maria Lucia Grande

Codice cliente: 5082295


